
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

人間の足は 100人 100様。合わせる靴は既製品。すんなり合うほうが不思議です。シューフィッターが合うよう調整します。 

 
  

では、どうするのか 

予約制です。 

日 月 火 水 木 金 土 

1 2 3 4 5 6 7 

8 9 10 11 12 13 14 

15 16 17 18 19 20 21 

22 23 24 25 26 27 28 

29 30      

       

 

【2019年9月】 【2019年10月】 

 

●

【2019年11月】 

日 月 火 水 木 金 土 

  1 2 3 4 5 

6 7 8 9 10 11 12 

13 14 15 16 17 18 19 

20 21 22 23 24 25 26 

27 28 29 30 31   

       

 

日 月 火 水 木 金 土 

     1 2 

3 4 5 6 7 8 9 

10 11 12 13 14 15 16 

17 18 19 20 21 22 23 

24 25 26 27 28 29 30 

       

 

印：スクーリング休業日 印：休みをいただきます。 

 

2019年 2月 1日より新しいポイントシステムに移行しました。つきまして

は、従来のポイントを還元させていただきたいと思います。 

 

従来のポイントは、1点 100円で次回のお買い物の際にお使いください。 

(ご使用期限は、2021年 12月 30日までです。) 

ご使用期限を過ぎた場合には、従来のポイントは無効となりますので、ご注意ください！！ 

開催日：●2019年 9月 1日(日) 9：00～11：00 

●2019年 9月 11日(水) 14：00～16：00 

場所：中央通り 3 カインド店内 

ご準備いただくもの：エプロン・洗う靴   

材料費：200 円 
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印：イベント開催日 

 

 

 

【大好評のインソール相談会もあります。】 

8月 27日(火) 9：00～19：00 

完全予約制です。 

お申込み・お問い合わせは 

0265-23-9241 まで 

 

https://www.kind-iida.net/
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営業時間：10：00～19：00 

定休日：毎週水曜日 
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2019年 8月 20日 

月 20日 

0日発行 
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発行：(有)カインド 〒395-0041飯田市中央通り 3-14 

TEL:0265-23-9241 

 

 
今、マスターコースに 

 

カインドでは、経験豊富な 

私たちがご相談にのっています。 

 

 

 

挑戦しています。 

靴屋のおやじの足の石膏モデルです。マスターコースで

は、これを基に靴型(ラスト)を制作し、靴を作るんです。 

tel:0265-23-9241
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終活は早い、老活又は、老前準備をするべきで、社会や若い世代に何

ができるかを考えるべきだ。と 
 

 
 

 

 

  

●小麦粉：国産(地粉) ●水：南アルプスの天然水 

●塩：海水を365日天日干ししてできた塩 

●砂糖：赤糖 ●卵：自然卵 

●バター：よつ葉バター(北海道十勝産の生乳から

できたバターです。) 

 

前の日の夕方に仕込んで、10 時間寝かし、丹精込

めて「いぐちさん」が丁寧に焼き上げています。身体

に優しくとの思いで、原材料にもこだわっています。 

木曜日 午後 2：30頃から 30分間くらい 

 

「働くこと」を通じて自信をつけて、将来的に一

般就労を目指したいという障害のある方たち

が、１つ１つ丁寧に製造し、心を込めて販売して

います。いずみの家のパンでお客様に笑顔を届

けたい。そう願いながら毎日パン作りに励んで

います。 

月曜日 午前 11：30頃から 15分間くらい 

月曜日 午前 11：30頃から 
【5月頃から10月頃まで】 

樹で熟してから収穫する

「完熟トマト」です。 

一味も二味も違います。違い

の分かるあなたに、是非味わ

っていただきたいトマトで

す。おいしいよ！！ 
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会場はこんなところです。 

横浜アリーナのすぐ近くです。この日は宝塚があったので、奥様達の集団がいました。 

 

このビルです 


